
Allergeninformation gemäß Codex-Empfehlung:  
A= Gluthaltiges Getreide, B= Krebstiere, C= Eier, D= Fisch, E= Erdnuss, F= Soja, G= Milch oder Laktose,  
H= Schalenfrüchte, L=Sellerie, M= Senf, N=Sesam, O= Sulfite, P= Lupinen, R=Weichtiere 
 

 
 
 
 
 

 

 Monatskarte 

 

 

 
. 

  

 

 

Suppen  

 

Spargelcremesuppe m. Croutons  (A,G,O) 6,90 
  

  

Hauptspeisen  

 

 

Spargel-Kartoffelpuffer (A,C,M) 

 mit Blattsalat und Sauce Tartare 
 

 

 

16,90 

Spargel „Hollandaise“ (C,G,L,O) 

mit Beinschinken und Salzkartoffeln 
 

19,90 

Spargel-Cordon Bleu v. Schwein  (A,C,G,L,M,O) 

mit weissem u. grünem Spargel, Beinschinken u. Käse 
 

20,90 

 

Gebackener Spargel (A,C,GL,M,O) 

mit Salatteller und Sauce Tartare 
 

18,90 

Spargel Wickel gebacken (A,C,G,L,M,O) 

Umwickelt mit Schinken und Käse, mit Salatteller 

und Sauce Tartare 
 

20,90 

Spargeltagliatelle (A,C,G,O) 

mit weißem und grunem Spargel, Ruccola  
 

16,90 

 

-mit Zanderfilet v. Grill  

 

21,90 

 

-mit Schweins-Filetspitzen  

 

21,90 

Wir verarbeiten ausschließlich  Premium Solo-
Spargel aus dem Marchfeld 

 

 

 

Grabner & 
Schierer 

Wein: 
  Müller 

Thurgau (O) 
1/8    4,80  
 

Zweigelt 
1/8 4,80 

 

Schmidt 
 Gelber 

Muskateller 
(O) 

1/8   4,80 
 

 
Quittenbrand 

2cl 4,90 
Himbeerapfel

Brand 
2cl 4,20 

 
 

 
 


